
Le terroir :   Ce cru de taille plutôt rédui-

te (17 Ha) et assez plat (8% de pente maxi-
mum) est de type marno-calcaire mi-lourd 
sous une couche de loess et de limons 
(« lösslehm »). Les sols sont assez profonds et 
retiennent bien l’eau tout en se réchauffant 
facilement. L’exposition sud / sud-ouest per-
met également un bon ensoleillement. Les 
vignes du domaine sont sur une parcelle expo-
sée au sud avec une forte proportion de cal-
caire. 
Tout comme ses voisins, le nom du vignoble 
fait référence aux sources qui jaillissent en son 
sein. 

Il s’agit d’un des plus anciens domaines du Rheingau puisque son histoire 
remonte au 15ème siècle, époque à laquelle les ancêtres du propriétaire 
actuel, Georg Freiherr Langwerth von Simmern,  reçurent un vignoble à 
Hattenheim pour services rendus. Des acquisitions ultérieures lui donnè-
rent sa superficie actuelle de 30 Ha comprenant des crus  aussi presti-
gieux que le Marcobrunn à Erbach ou le Baiken à Rauenthal. L’encépage-
ment est à majorité riesling. Après une période difficile, fin du siècle pas-
sé, le domaine semble retrouver petit à petit son lustre d’antan sous l’im-
pulsion du directeur technique Dirk Roth. 

Site internet : www.langwerth-von-simmern.de 

Adresse : Kirchgasse, 6  65343 Eltville 

Tél.: +49 6123 9211 0 

Hattenheimer Wisselbrunnen Erstes Gewächs 

Langwerth von Simmern 

Le cru / La bouteille 

Le domaine : Freiherrlich Langwerth von Simmern’sches Rentamt, Eltville 

Données techniques : 

Agriculture : raisonnée 

Vinification & élevage : en cuve inox (moûts levurés, fer-
mentation à basse température, élevage long sur lies) 

Alcool acquis : 13 % vol 

Acidité : 8,1 gr/lit. 

SR : 7,9 gr /lit 

SO2 libre :  

SO2 total :  

Rendement : 35 hl / ha 

Classification : Grosses Gewächs 

Prix : 21,50 EUR (caviste) 

Cote :      15,4         Place :  

Notes de dégustation :  
La renaissance du domaine se confirme avec cette bou-
teille manifestant une belle élégance. 

Quoique plutôt discret de premier abord, le bouquet ne 
tarde pas à exprimer des senteurs délicates de miel de 
fleur et d’épices douces (cardamome) sur un fond de 
fruit mûr (abricot, mirabelle). 

L’attaque est fine puis le vin maintient au palais une 
tension salivante que le nez n’annonçait pas. L’acidité 
est juteuse et rafraîchit un volume de bouche aux épau-
les graciles mais musclées. 

Finale de belle intensité avec une amertume finement  
structurante.  
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