KONIGSBACHER IDIG GROSSES GEWACHS
CHRISTMANN

LE TERROIR : Avec une pente allant jus- &
qu’a 25 % exposée au sud-sud-est, ce cru de
18 Ha fait un peu figure d’exception dans le
paysage. Il se distingue également par son
sol sablo-marneux a trés forte proportion de
calcaire. Il est parfaitement protégé a @&
I'ouest par les collines du Haardt et sa dis- &
position en légére combe en dessous d’un f
repli de terrain confére un microclimat parti- £
culier a la partie principale du cru.

LE CRU / LA BOUTEILLE

Données techniques : Notes de dégustation :
égriculture : biodynamique. Degré naturel 97

Vinification & élevage : en cuve inox, élevage
sur lies de 8 mois.

Alcool acquis :

Acidité : 7,5 gr/lit

SR : 7,3 gr/lit

SO2 libre / total : 58 / 165 mgr/ lit
Rendement : 34 hl / ha
Classification : Grosses Gewachs

Prix : 31,50 EUR (caviste)
Cote : Place :

LE DOMAINE : WEINGUT A.CHRISTMANN, GIMMELDINGEN.

|

Ce domaine de 15 Ha, né au 19éme siécle, est géré depuis 1996 par la 7éme généra-
tion, a savoir Steffen Christmann qui est également le Président en exercice du VdP.

Le gros des vignobles se situe autour de Gimmeldingen avec quelques parcelles bien
situées sur Deidesheim. L'objectif de Steffen Christmann est de conserver au maximum |
le fruit du raisin tel qu'il s’exprime naturellement sur chaque terroir. Les vinifications ‘f
sont donc les moins « interventionnistes » que possible avec trés peu de manipula-
tions.

Site internet : www.weingut-christmann.de
Adresse : Peter-Koch-StraBe 43 66039 Neustadt-Gimmeldingen

Tél.: +49 6321 263




