DEIDESHEIMER HOHENMORGEN GROSSES GEWACHS
BURKLIN-WOLF

LE TERROIR : Ce petitcrude 2,8 Ha 8
est situé sur une étroite veine de calcai- [
re recouverte de sédiments argileux, de [
cailloutis calcaires et de débris gréseux [
(bundsandstein). Exposé plein sud, il se
réchauffe vite mais conserve suffisam-
ment d’humidité grace a la présence
d’argile en sous-couche. Il est de faible
pente (max 20%) mais bien protégé par |{
lles contrforts des Haardtgebirge. A no-
ter que le vignoble repose sur des murs
de protection qui sélévent jusqua 7 me-
tres, d’ol son nom de « Hohen.. »

LE CRU / LA BOUTEILLE

Données techniques :

Agricylture : bio-dynamie; travaux,au che- | Notes de dégustation :
val. age des vignes 30 ans; degré naturel

104 O

Vinification & élevage : FA a basse tempéra-
tlusr(()eo(ll3°) puis elevage sur lies en foudres

Alcool acquis :

Acidité : 8,4 gr/ lit

SR : 8,1 gr/ lit

SO2 libre : 47 mgr / lit
Rendement : 35 hl / ha
Classification : Grosses Gewachs

Prix : 35,00 EUR (caviste)
Cote : Place :

LE DOMAINE : WEINGUT BURKLIN-WOLF, WACHENHEIM

Des anciens domaines historiques du Palatinat (Les trois « B » pour Burklin-Wolf, Basserman
-Jordan et Von Buhl), c’est sans doute celui qui a, le premier, été repris en main de maniere
énergique pour produire enfin des vins dignes de sa renommée d’antan. La propriétaire,
Bettina Burklin s’y est investie personnellement tout comme son mari Christian von Guradze
et, avec le maitre de chais Fritz Knorr, toute la gamme a fait un saut qualitatif important
depuis 10 ans. 75 % du vignoble, qui compte plus de 80 Ha, est consacré au riesling avec

une collection impressionnante de grands crus. La philosophie du domaine et I'engagement
de I’équipe pour une viticulture naturelle est patent.

Site internet : www.buerklin-wolf.de
Adresse : WeinstraBe 65 67157 Wachenheim

Tél.: +49 6322 953 30




