GREVENMACHER GROAERD
CLOSs DES ROCHERS

LE TERROIR : Le cru Groéerd fait partie, comme le Paradais du « Grand Fels »
entre Grevenmacher et Machtum. Le vignoble a été assez bien redessiné et trans-
formé dans sa partie basse durant le remembrement par I'apport de terre brune
pour éviter une culture tres fastidieuse sur le socle de Muschelkalk. Cette parcelle
se situe en pied de coteau et est exposée au sud-est. La partie haute du cru est
constituée de quelques terrasses étroites qui s’avancent en coin dans la pente.

LE CRU / LA BOUTEILLE

Données techniques : Notes de dégustation :
Agriculture : Raisonnée ; age des vignes 13 ans
Rendement : 30 hl / ha

Vinification & élevage : FA et élevage en cuve
inox.

Alcool acquis : 12,3 % vol.
Acidité : 7,60 gr/ lit

SR : 8,60 gr/ lit

S02 .

Classification : Grand Premier Cru

Prix : 20,16 EUR (domaine)
Cote : Place :




